Kirbis-Spindel-Muffins

Grondrezept Kirbis-Muffins)

Menge: 12 Moffins
Vorbereitong: 25 Min
Backzeit: 25-30 Min

Zutaten:
4 mittelgrosse  Eier
1 Prise Salz
2509 Kirbis geraffelt
160 9 Rohzucker
120 g weiche Botter oder Margarine
1TL Zimt
% TL Ingwer
1 Messerspitze  Moskatnuss gemahlen
160 9 Mehl
2TL Backpulver
809 Hoselnisse

Fir Frischkdse-Frosting:

409 weiche Botter

809 Doppelrahmfrischkase

150 9 gesiebter Puderzocker
Fir Dekoration:

1 Pack Oreo Kekse

[ Pack Essbare Avgen

1 Tobe Schokoglasor




Zvbereitong:

1.

Backofen auf 160°C vorheizen (Umloft 150°C). Moffinblech mit
Popierférmchen avslegen.

Der Kirbis schilen ond raspeln. Den geraspelten Kirbis aof einem
Kiichenpapier for ca. 10 Min. rohen lassen, damit das Papier die Feuchtigkeit
des Kurbisfleisches aofnimmt.

Die Botter auf dem Herd schmelzen ond zor Abkihlung beiseitestellen.

Eier, Botter und Zocker in einer Schiissel geben ond verrishren. Zimt, lngwer
ond Moskatnoss zor Mischong beigeben. Die trockenen Zotaten Mehl,
Backpulver ond Hoselnisse onterrihren. Der geraspelte Kirbis beigeben
ond weiterrthren,

Den Teig gleichmdssig in die Mouffinformchen verteilen ond im vorgeheizten
Backofen bei 160 °C 25 - 30 Minoten in der Ofenmitte backen (je nach
Backofen, Stibchenprobe machen). Die Muffins abkihlen lassen.
Frischkisefrosting: Die Butter mit dem Frischkdse cremig aofschlagen ond
den Puderzucker grindlich ontermischen. Das Frosting mit einem flachen
Messer gleichmissig auf den Copcakes verstreichen.

Spindeldekoration: Ein Oreokeks auf die Mitte des Muffins platzieren. Die
essbaren Avgen mit der Schokoglasur befestigen und die Beine avfmalen.
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